
Menü 1

Menü 2

Dessert

Menü 1

Menü 2

Dessert

Menü 1

Menü 2

Dessert

Menü 1

Menü 2

Dessert

Menü 1

Menü 2

Dessert

Menü 1

Menü 2

Dessert

Menü 1

Menü 2

Dessert

S
on

nt
ag

Scheibe vom Burgunderbraten Rahmsoße Sauerkraut (ohne Speck) Kartoffelstampf 

Hacksteak mit Ananas und Käse, gratiniert dazu Broccoliröschen und Rahmsoße 
Salzkartoffeln  

Schokoladeneisbecher

S
am

st
ag

Kürbiscremesuppe    

Kartoffelgratin an Bunten Streifengemüse   

Götterspeise 100g

M
itt

w
oc

h Steckrübeneintopf mit Rauchfleisch    

Hausgemachter Vanille-Griesbrei dazu  Erdbeeren Kompott   

Obst der Saison

D
on

ne
rs

ta
g Königsberger Klopse mit  Hausgemachten Rote Bete Apfelsalat dazu Salzkartoffeln  

Buntes Eierragout im  Butterreis- Rand   

Kompott

Fr
ei

ta
g Fischstäbchen an  Rahmspinat dazu  Salzkartoffeln   

Hausgemachte Käse-Broccoli-Blumenkohl-Bratlinge an Tomatensahnesoße  dazu 
Kartoffelstampf  

Sahnejoghurt mit Kirschen

UNSER SPEISENANGEBOT
02.03.2020 - 08.03.2020

M
on

ta
g Bunte Nudelpfanne mit feinem Gemüse an Käsesoße   

Ofenkartoffel mit feinem Kräuterquark dazu hausgemachter Apfel-Möhren-Salat  

Stracciatella Quark

D
ie

ns
ta

g Gefüllte Paprikaschote an Rahmsoße dazu  Salzkartoffeln   

Quarkkeulchen an Vanillesoße dazu Kirschkompott  

Sahnepudding

Wir wünschen Ihnen guten Appetit!

Ä
d

 

Informationen zu enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen entnehmen Sie bitte dem gesondertem Aushang/Speiseplanrückseite. Beachten Sie, dass Allergene in 
Spuren enthalten sein können. Die Herstellung allergenfreier und/oder diätischer Kost ist möglich und erfolgt stets in Absprache mit der Küchenleitung.



Menü 1

Menü 2

Dessert

Menü 1

Menü 2

Dessert

Menü 1

Menü 2

Dessert

Menü 1

Menü 2

Dessert

Menü 1

Menü 2

Dessert

Menü 1

Menü 2

Dessert

Menü 1

Menü 2

Dessert

S
on

nt
ag

Ungarisches Gulasch an Apfelrotkohl dazu Salzkartoffeln  

Hähnchenbrust in Parmesan gebacken dazu Tomatensahnesoße und Gemüsereis  

Eisbecher Vanille-Schokolade

S
am

st
ag

Nudeleintopf mit frischem Gemüse und Fleischeinlage    

Hausgemachte Reisbratlinge an Frischkäsesauce dazu Broccoliröschen  

Mandarinenkompott

M
itt

w
oc

h Weiße Bohneneintopf mit Gemüse    

Grießpudding dazu Dunst Erdbeeren   

Obst der Saison

D
on

ne
rs

ta
g Frikadelle an Rahmwirsing dazu Kartoffelstampf  

Gemüse Bolognaise an Bandnudeln   

Sahnejoghurt mit Heidelbeeren

Fr
ei

ta
g Fischfilet paniert dazu Speckkartoffelsalat   

gekochte Eihälften in Senfsauce dazu Salzkartoffeln   

Sahnepudding

UNSER SPEISENANGEBOT
09.03.2020 - 15.03.2020

M
on

ta
g Knipp (Pfannenschlag) an Salzkartoffeln dazu Bohnensalat  

Buntes Reisfleisch mit Gemüse dazu Hausgemachte Kräuterrahmsauce   

Apfel-Sahnequark

D
ie

ns
ta

g Erbsen-Möhrengemüse in Rahmsoße dazu Geflügelklößchen und Kartoffelstampf 

Hefekugeln mit Speck  buntes Pilzragout an Blattsalat  

Sahnepudding

Wir wünschen Ihnen guten Appetit!

Ä
d

 

Informationen zu enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen entnehmen Sie bitte dem gesondertem Aushang/Speiseplanrückseite. Beachten Sie, dass Allergene in 
Spuren enthalten sein können. Die Herstellung allergenfreier und/oder diätischer Kost ist möglich und erfolgt stets in Absprache mit der Küchenleitung.
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