F KLEEFELDER
UNSER SPEISENANGEBOT
02.03.2020 - 08.03.2020

. Meni 1 Bunte Nudelpfanne mit feinem Gemuse an Kasesolie
G
<l Menii 2 Ofenkartoffel mit feinem Krauterquark dazu hausgemachter Apfel-Méhren-Salat
=
Dessert Stracciatella Quark

Menii 1 Gefillte Paprikaschote an Rahmsol3e dazu Salzkartoffeln

Menii 2 Quarkkeulchen an VanillesoR3e dazu Kirschkompott

Dessert Sahnepudding

Menii 1 Steckrubeneintopf mit Rauchfleisch

Menii 2 Hausgemachter Vanille-Griesbrei dazu Erdbeeren Kompott

Dessert Obst der Saison

Menu 1 Konigsberger Klopse mit Hausgemachten Rote Bete Apfelsalat dazu Salzkartoffeln

Menii 2 Buntes Eierragout im Butterreis- Rand

Dessert Kompott

Menii 1 Fischstabchen an Rahmspinat dazu Salzkartoffeln

Hausgemachte Kase-Broccoli-Blumenkohl-Bratlinge an Tomatensahnesof3e dazu

Kartoffelstamof
Dessert Sahnejoghurt mit Kirschen

Menu 2

Meni 1 Klrbiscremesuppe

Menii 2 Kartoffelgratin an Bunten Streifengemtise

Dessert Gotterspeise 100g

Mentu 1 Scheibe vom Burgunderbraten Rahmsol3e Sauerkraut (ohne Speck) Kartoffelstampf

Hacksteak mit Ananas und Kase, gratiniert dazu Broccolirdschen und Rahmsol3e

Salzkartoffeln
Dessert Schokoladeneisbecher

Menu 2

Sonntag

Wir wiinschen [hnen guten Appetit! F UHRER

# RN B UM L BB EIN ]

Informationen zu enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen entnehmen Sie bitte dem gesondertem Aushang/Speiseplanriickseite. Beachten Sie, dass Allergene in
Spuren enthalten sein kénnen. Die Herstellung allergenfreier und/oder diatischer Kost ist mdglich und erfolgt stets in Absprache mit der Kiichenleitung.



F KLEEFELDER

UNSER SPEISENANGEBOT
09.03.2020 - 15.03.2020

. Meni 1 Knipp (Pfannenschlag) an Salzkartoffeln dazu Bohnensalat
G
<l Menii 2 Buntes Reisfleisch mit Gemuse dazu Hausgemachte Krauterrahmsauce
=
Dessert Apfel-Sahnequark

Menu 1

Erbsen-Mohrengemuse in RahmsolR3e dazu Geflugelkld3ichen und Kartoffelstampf

Menu 2

Hefekugeln mit Speck buntes Pilzragout an Blattsalat

Dessert

Sahnepudding

Menu 1

Weil3e Bohneneintopf mit Gemiise

Menu 2

Grief3pudding dazu Dunst Erdbeeren

Dessert

Obst der Saison

Menu 1

Frikadelle an Rahmwirsing dazu Kartoffelstampf

Menu 2

Gemise Bolognaise an Bandnudeln

Dessert

Sahnejoghurt mit Heidelbeeren

Menu 1

Fischfilet paniert dazu Speckkartoffelsalat

Menu 2

gekochte Eihalften in Senfsauce dazu Salzkartoffeln

Dessert

Sahnepudding

Menu 1

Nudeleintopf mit frischem Gemduse und Fleischeinlage

Menu 2

Hausgemachte Reisbratlinge an Frischkasesauce dazu Broccolirdschen

Dessert

Mandarinenkompott

oy Meni 1 Ungarisches Gulasch an Apfelrotkohl dazu Salzkartoffeln
G
% Ment 2 H&hnchenbrust in Parmesan gebacken dazu Tomatensahnesol3e und Gemdisereis
n : :
Dessert Eisbecher Vanille-Schokolade

]

Ir wiinschen Ihnen guten Appetit!

A

F BURCHARD

RN B UM L BB EIN

Informationen zu enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen entnehmen Sie bitte dem gesondertem Aushang/Speiseplanriickseite. Beachten Sie, dass Allergene in
Spuren enthalten sein kénnen. Die Herstellung allergenfreier und/oder diatischer Kost ist mdglich und erfolgt stets in Absprache mit der Kiichenleitung.
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